Schinkenbrotchen

mit Rosmarin Schinken

Was du dazu bendtigst
150g Rosmarin-Schinken

8 Scheiben Ciabatta

Etwas Olivendl

10 Cocktailtomaten

50g Pinienkerne

50g Oliven

1 Zehe Knoblauch

1 Zweig Rosmarin, gehackt
1 Handvoll Basilikumblatter
1 Burrata

Etwas Salz & Pfeffer

Zubereitung
Die Ciabattascheiben mit Olivendl betrdufeln, in einer Pfanne leicht anrosten und wieder
herausnehmen. Die Pinienkerne ebenfalls kurz rosten.

Die Kraduter hacken, den Rosmarin-Schinken in Wirfel schneiden und die Cocktailtomaten in Scheiben
schneiden.

Schinken, Krauter, Tomaten, Oliven und Pinienkerne vermengen und mit Olivendl, Salz und Pfeffer
abschmecken.

Das Ciabatta mit der Knoblauchzehe einreiben und mit der Masse belegen. Die Burrata in Stlicke
reiRen und auf die Brote legen. Mit ein paar Basilikumblattern garniert servieren.

Tipp
Anstelle der Burrata passt auch wunderbar broseliger Feta.

Portionen
4 Portionen Medirg,
Dauer

30 Minuten
Vorbereitungszeit: 10 Minuten
Kochzeit: 20 Minuten

Level

Einfach

Wein

Qehinken




