
 

Gruselige Halloween Mumien Würstel 
24.Oktober 2022 

Zutaten 

1 Pkg Rostbratwürstel mit Käse 

1 Pkg Blätterteig 

etwas Milch 

1 Pkg Gemüse Pommes außerdem kleine Augen für die Mumien 

Ketchup und Mayonnaise 
 

Zubereitung 

1. Blätterteig ausrollen und in ca. 0,5 cm breite Streifen schneiden. 

Um die Würstchen herum wickeln, etwas Abstand halten, da der Teig 

beim backen noch ein wenig aufgeht. 

2. Am oberen Teil der Würstchen ein wenig Platz lassen, hier 

kommen später die Augen hin. 

3. Würstchen auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen und 

bei 180°C ca. 15-20 Minuten backen. 

4. Pommes nach Packungsanleitung zubereiten. 5. Die fertigen 

Mumien mit Augen verzieren und zusammen mit den Pommes 

servieren.  


