rtein

Sihinber

Rustikale Almjause mit Schinken

25.August 2022

Zubereitungszeit: 15 Minuten
Menge: 4 Portionen

Zutaten

1 Pkg. Feta

Etwas Olivenol

100 g Berger Zillertaler Bergwurst

1 Pkg. Berger Romer-Schinken geschnitten {entspricht 100 g}
3-4 Frithlingszwiebel

12 Bund Radieschen

50 g Cherrytomaten

3 gekochte Eier

Salz & Pfeffer

Zubereitung

Den Feta abtropfen lassen und in Wiirfel schneiden. Olivendl in einer
Pfanne erhitzen, den Feta darin knusprig anbraten.

Die Bergwurst in Scheiben schneiden und mit dem Schinken auf einer
{runden} Jausenplatte auflegen. Die Friihlingszwiebel waschen,
putzen und in feine Ringe schneiden. Die Radieschen waschen, putzen
und in feine Scheiben schneiden. Die Tomaten waschen, putzen und
halbieren. Die gekochten Eier schilen und halbieren. Das Gemiise und
die Eier auf der Platte verteilen und mit Salz und Pfeffer wiirzen.




