Yrein

Sehinken

Kurbiscremesuppe mit Knusper-Schinken Chips

24.September 2021

Zutaten fur 4 Personen

150g Knusper Schinken
1 grol3e Zwiebel

4 Knoblauchzehen

800g Hokkaido-Klrbis (entkernt)
11 Gemisebriihe
1/161 WeiRwein
Butter

Petersilie
Kirbiskerndl
Petersilie
Muskatnuss
Salz

Pfeffer

Zubereitung: |
Knusper Schinken halbieren und dann in Streifen schneiden. Auf
einem mit Backpapier bedecktes Backblech verteilen und bei 180
Grad etwa 15 Minuten grillen, bis die Schinkenstreifen knusprig sind.

Zwiebel schneiden und mit Butter anrésten. Geschalte
Knoblauchzehen hinzugeben. Mit Weillwein abldschen. Wirfelig
geschnittenen Hokkaido-Kiirbis hinzugeben. Etwas salzen und
pfeffern. Mit Gemusebriihe aufgielRen und etwa 20 Minuten kocheln
lassen, bis der Kirbis gekocht ist. Mit Muskatnuss wiirzen, danach in
einem Mixbecher pirieren. Mit Salz und Pfeffer nachwiirzen.

Suppe in Schalen fullen. Mit den knusprigen Schinkenstreifen,
Kurbiskerndl und gehackter Petersilie garnieren.



